
 
 
 

	
  
	
  
	
  
	
  

MENÚ	
  A	
  
	
  
	
  

Cóctel	
  frío	
  
	
  

Chips	
  Vegetales	
  
Shot	
  crema	
  calabaza	
  y	
  queso	
  de	
  cabra	
  con	
  pasas	
  y	
  aceite	
  al	
  curry	
  

Ensaladilla	
  de	
  huevo	
  y	
  langostinos	
  
Bocatín	
  de	
  jamón	
  de	
  bellota	
  a	
  la	
  oliva	
  negra	
  

Brocheta	
  de	
  tomates	
  secos	
  y	
  mozzarella	
  a	
  la	
  albahaca	
  
Canapé	
  de	
  bacalao	
  ahumado	
  y	
  puerros	
  

Maki	
  Sushi	
  
	
  

	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  
	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  

Cóctel	
  caliente	
  
	
   	
   	
  

Yuca	
  crujiente	
  y	
  guacamole	
  
Sugus	
  de	
  morcilla	
  y	
  piquillos	
  agridulces	
  con	
  mostaza	
  

Patatas	
  confitadas	
  y	
  setas	
  a	
  la	
  crema	
  
Cazuelitas	
  de	
  ají	
  de	
  pularda	
  y	
  arroz	
  “basmati”	
  

Hamburguesitas	
  de	
  solomillo	
  de	
  buey	
  
	
  
	
  

Postre	
  
	
  

Crema	
  de	
  yogurt	
  y	
  compota	
  de	
  manzana	
  
Shot	
  de	
  tiramisú	
  

Trufas	
  de	
  chocolate	
  negro	
  y	
  peta	
  zetas	
  
	
  
	
  
	
  

Bodega	
  	
  
	
  

V.	
  Blanco	
  Verdejo	
  2007	
  D.O.	
  Rueda	
  
V.	
  Tinto	
  Ibéricos	
  Crianza	
  2006	
  D.O.C.	
  Rioja	
  

Agua	
  mineral,	
  Cervezas	
  o	
  Refrescos	
  
	
  
	
  

 
 
	
  

Precio	
  por	
  persona:	
  39,00	
  €	
  +	
  8%	
  IVA	
  
	
  
	
  
	
  
	
  



	
  
	
  
	
  

	
  
	
  
	
  
	
  

MENÚ	
  B	
  
	
  
	
  

Cóctel	
  frío	
  
	
  

Chips	
  Vegetales	
  
Shot	
  de	
  crema	
  de	
  azafrán	
  y	
  manzana	
  caramelizada	
  

Vasito	
  de	
  “hummus”	
  y	
  “crudité”	
  de	
  apio	
  
Brocheta	
  de	
  asado	
  de	
  atún	
  y	
  sésamo	
  con	
  alioli	
  al	
  “Wasabi”	
  

Ensaladilla	
  de	
  huevo	
  y	
  langostinos	
  
Cucharita	
  de	
  “roastbeef”,	
  mozzarella	
  y	
  “Cherry”	
  al	
  aceite	
  de	
  eneldo	
  

Bombón	
  de	
  Roquefort	
  a	
  la	
  miel	
  y	
  almendras	
  
Sushi	
  Variado	
  

Niguiris	
  variados	
  
	
  
	
  

	
   	
   	
   	
   	
  
Cóctel	
  caliente	
  	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  

Tartaleta	
  de	
  brandada	
  de	
  merluza	
  y	
  piquillos	
  confitados	
  
Crujiente	
  japonés	
  de	
  pollo	
  “tandoori”	
  y	
  “chutney”	
  de	
  piña	
  

Bocatín	
  de	
  chistorra	
  de	
  Navarra	
  
Samosas	
  de	
  pato	
  al	
  curry	
  y	
  “glass”	
  de	
  canela	
  

Cazuelita	
  de	
  jarrete	
  de	
  ternera	
  y	
  muselinas	
  de	
  patata	
  
Hamburguesitas	
  de	
  solomillo	
  de	
  buey	
  

	
  
	
  
	
  

Postre	
  
	
  

Crema	
  de	
  yogurt	
  y	
  compota	
  de	
  pera	
  
Shot	
  de	
  tiramisú	
  

Trufas	
  de	
  chocolate	
  negro	
  y	
  peta	
  zetas	
  
	
  
	
  
	
  

Bodega	
  	
  
	
  

V.	
  Blanco	
  Verdejo	
  2007	
  D.O.	
  Rueda	
  
V.	
  Tinto	
  Ibéricos	
  Crianza	
  2006	
  D.O.C.	
  Rioja	
  

Agua	
  mineral,	
  Cervezas	
  o	
  Refrescos	
  
	
  

 

 
	
  

Precio	
  por	
  persona:	
  49,00	
  €	
  +	
  8%	
  IVA	
  
 
 
 



 
 
 
 
 
 

	
  
	
  

MENÚ	
  C	
  
	
  

	
  
Cóctel	
  frío	
  

	
  

Bombón	
  de	
  foie	
  y	
  manzana	
  
Vasito	
  de	
  “hummus”	
  y	
  “crudité”	
  de	
  apio	
  

Cucharita	
  de	
  “roastbeef”,	
  mozzarella	
  y	
  “cherry”	
  al	
  aceite	
  de	
  eneldo	
  
Minicroissant	
  de	
  jamón	
  de	
  bellota	
  a	
  la	
  oliva	
  negra	
  

Brocheta	
  de	
  asado	
  de	
  atún	
  y	
  sésamo	
  con	
  alioli	
  al	
  “Wasabi”	
  
Ensaladilla	
  de	
  huevo	
  y	
  langostinos	
  

Bocaditos	
  de	
  Roquefort	
  a	
  la	
  miel	
  y	
  almendras	
  
Sushi	
  variado	
  

Niguiris	
  variados	
  
	
   	
   	
   	
  
	
   	
   	
   	
  

Cóctel	
  caliente	
  	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  

Shot	
  de	
  crema	
  de	
  espinacas,	
  bacón	
  y	
  gruyere	
  
Canapé	
  de	
  berenjena,	
  tomates	
  secos	
  y	
  mozzarella	
  

Cucharita	
  de	
  chipirón	
  y	
  alioli	
  de	
  tinta	
  
Sugus	
  de	
  morcilla	
  y	
  piquillos	
  agridulces	
  con	
  mostaza	
  	
  

Patatas	
  confitadas	
  y	
  setas	
  a	
  la	
  crema	
  
Bocatín	
  de	
  chistorra	
  de	
  Navarra	
  

Samosas	
  de	
  pato	
  al	
  curry	
  y	
  “glass”	
  de	
  canela	
  
Medallón	
  de	
  solomillo	
  de	
  cerdo	
  y	
  cebolla	
  confitada	
  con	
  muselina	
  de	
  patata	
  

Cazuelita	
  de	
  “aji”	
  de	
  pularda	
  y	
  arroz	
  “Basmati”	
  
Hamburguesita	
  de	
  solomillo	
  de	
  buey	
  

	
  
	
  
	
  

Postre	
  
	
  

Espuma	
  de	
  yogurt	
  y	
  compota	
  de	
  frutos	
  rojos	
  
Shot	
  de	
  tiramisú	
  

Brownie	
  con	
  cremoso	
  de	
  chocolate	
  y	
  peta	
  zeta	
  
	
  
	
  

	
  
Bodega	
  	
  

	
  

V.	
  Blanco	
  Verdejo	
  2007	
  D.O.	
  Rueda	
  
V.	
  Tinto	
  Ibéricos	
  Crianza	
  2006	
  D.O.C.	
  Rioja	
  

Agua	
  mineral,	
  Cervezas	
  o	
  Refrescos	
  
	
  
	
  
	
  

Precio	
  por	
  persona:	
  59,00	
  €	
  +	
  8%	
  IVA	
  


